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Variedad.
100% Sauvignon Blanc.

Origen.
AGRELO, LUJÁN DE CUYO, MENDOZA.

Vinificación.
Fermentación en tanques de acero inoxidable con 
fermentación maloláctica en un porcentaje del vino.

Añejamiento.
8 meses en barricas de roble francés.

Nota de cata.
Color amarillo con tonalidades verdosas. Se perciben 
notas frutales frescas de lima, pomelo, ruda y hierbas 
mentoladas. Delicado en paladar, con acidez elegante y 
final persistente. El roble acompaña de manera sutil.

Alcohol

Acidez

Azúcar residual

12.7 %

7.26 g/l

1.80 g/l


