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Variedad.
Blend de Malbec, Cabernet Franc y Pinot Noir.

Origen.
AGRELO, LUJÁN DE CUYO, MENDOZA.

Vinificación.
Co-fermentación de Malbec y Cabernet Franc en 
tanques de acero inoxidable. Luego en el corte se 
agrega Pinot Noir. 100% Fermentación maloláctica.

Añejamiento.
8 meses en barricas de roble francés y americano.

Nota de cata.
Color rosa pálido. Aromas a frutas rojas, cítricos en 
equilibrio con herbáceos y mentolados. En paladar 
suave, fresco, con taninos elegantes y acidez media. 
Final prolongado.

Alcohol

Acidez

Azúcar residual

12.3 %

7.0 g/l

1.0 g/l


