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Alcohol

Acidez

Azúcar Residual

15 %

6 g/l

2.2 g/l

Variedad
50% Malbec
25% Cabernet Sauvignon
15% Cabernet Franc
10% Petit Verdot

Origen
Agrelo, Luján de Cuyo, Mendoza.

Vini�cación
Fermentación en tanques de acero inoxidable con 
una maceración total de 20-25 días.
100% fermentación maloláctica.

Crianza 
14 meses en barricas de roble francés y americano. 

Nota de cata
Color rojo violáceo intenso. Aromas a frutas negras 
maduras sobre un fondo especiado. El roble aporta 
delicadas notas de chocolate y café. En boca es 
voluminoso, persistente y frutado.
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