
VARIEDAD.
70% chardonnay , 30% pinot noir.

ORIGEN.
agrelo, luján de cuyo, mendoza.

ELABORACIÓN.
elaborado con método champenoise. con 
descanso de más de 2 años en contacto sobre 
finas lías.

NOTA DE CATA.
color dorado brillante con tonalidades 
cobrizas, de burbujas finas y persistentes. 
aroma frutal, elegante y complejo. frutado 
en paladar, con notas a pan tostado y frutos 
secos, de equilibrada acidez, buen cuerpo y 
largo final.

alcohol

acidez

azúcar residual

12.0 %

7.0 g/l

6.0 g/l


