
www. sposatof ami l y v ineyard s . com

Alcohol

Acidez

Azúcar Residual

14.40 %

5.70 g/l

2.50 g/l

Variedad
50% Malbec
30% Cabernet Sauvignon
15% Cabernet Franc
5% Bonarda

Origen
Agrelo, Luján de Cuyo, Mendoza.

Vini�cación
Fermentación alcohólica en tanques de acero 
inoxidable con una maceración total de 20 - 25 días. 
Este vino posee 14 -16  meses de crianza en roble 
americano y francés.

Nota de cata
Color rojo violáceo intenso. Aromas a frutas rojas 
maduras con un fondo fresco de menta y especias 
que acompañan  las notas aportadas por la barrica. 
En boca es un vino de entrada dulce,  buen volumen 
y �nal persistente.


