
SAUVIGNON BLANC 2022
Variedad
100% Sauvignon blanc.

Origen
Agrelo, Luján de Cuyo, Mendoza.

Vini�cación
Se elabora con método protectivo, ausencia 
total de oxígeno. La fermentación alcohólica se 
realiza a bajas temperaturas. Sin fermentación 
maloláctica.

Nota de cata
Color amarillo pálido con matices verdosos. 
Aromas intensos a pasto recién cortado, ruda, 
acompañados por aromas tropicales y cítricos. 
Presenta una entrada dulce y un �nal largo. 
Equilibrado y fresco. Un ejemplar exquisito.

Alcohol

Acidez

Azúcar Residual

12.85 %

8.1g/l

1.5 g/l
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