
BONARDA 2021
Variedad
100% Bonarda.

Origen
Agrelo, Luján de Cuyo, Mendoza.

Vini�cación
Fermentación en tanques de acero inoxidable 
con una maceración total entre 10 y 15 días. 
100% fermentación maloláctica.

Nota de cata
Color rojo con destellos violáceos. Aromas a 
Frutas rojas maduras como frambuesa y frutilla 
sobre un fondo de té verde. En boca es de 
entrada dulce y sedosa, con un �nal frutado y 
persistente. Excelente volumen.

Alcohol

Acidez

Azúcar Residual

12.8 %

15.05 g/l

11.95 g/l
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