
Variedad
60% Cabernet Franc y 40% Malbec.

Origen
Agrelo, Luján de Cuyo, Mendoza.

Vini�cación
Cofermentación de uvas cosechadas tempranamente 
de Malbec, Bonarda y Cabernet Franc. Método de 
prensa directo. 90% del vino se fermenta en tanque 
de acero inoxidable para buscar fruta y frescura. El 
restante 10% se fermenta en barrica de roble francés 
de 4to uso para buscar volumen y suavidad.

Nota de cata
Color piel de cebolla. Aromas a frutilla, frambuesa, 
maracuyá, pomelo rosado y �nas hierbas. Boca: 
entrada fresca y redonda, paso por boca suave y �nal 
ligeramente amargo y refrescante.

Alcohol

Acidez

Azúcar Residual

12.7 %

6.40 g/l

3 g/l
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